Zubereitung:
1.Den Salat waschen und trockenschitteln. Die Fisch-Knusperli laut Rezept zubereiten und auf
einem Klchenpapier abkuhlen lassen.
2.Zeitgleich die Mini-Tacos in einer Pfanne ohne Zugabe von Ol kurz résten.
3.Zur Fertigstellung den Salat auf die Tacos verteilen. Die Fisch-Knusperli Gber den Salat legen. Mit
Zwiebeln, Koriander, Krautersalz und Haus-Sauce Knobli toppen.
4.Zusammen mit einigen Spritzern Limette geniessen.

Haus-Sauce

Zutaten:

ca. 60 g bunte Salatmischung
(nach Geschmack)

3 Fisch-Knusperli (siehe
Rezeptseite)

3 Mini-Tacos

Yarote Zwiebel (gewdlrfelt)
einige Blatter Koriander

14 Limette in Spalten
Krautersalz (optional)
Haus-Sauce Knobli



https://haus-sauce.ch/rezepte/blumenkohl-knusperli-mit-haus-saucen/
https://haus-sauce.ch/rezepte/blumenkohl-knusperli-mit-haus-saucen/
https://haus-sauce.ch/rezepte/
https://haus-sauce.ch/sortiment-uebersicht/haus-sauce-knobli/
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