Haus-Sauce

Zutaten:
Fiir den Wurstsalat:
e 500 g Lyoner, Leberkase
oder Fleischwurst
e 1rote Zwiebel
e 6 Essiggurken
e 4-5 Radieschen
o 130 g Emmentaler oder
Tilsiter

Fir die Marinade:

ca. 60 ml Gurkenwasser
1 EL Haus-Sauce Spezial
1 Msp. Senf

1Y% TL Zucker

Salz

Pfeffer

15 g Schnittlauch

Zubereitung:

1.Wurst, Kase und Gurken fein in Streifen schneiden. Die Radieschen grindlich waschen,
abtrocknen und dinn schneiden. Die Zwiebel schalen und in sehr feine Ringe hobeln oder
schneiden.

2.FUr die Marinade alle Zutaten miteinander verriihren und zusammen mit den restlichen
Zutaten in eine Schussel geben. Fur ca. 1 Stunde im Kluhlschrank ziehen lassen.

3.Schnittlauch in feine Réllchen schneiden, Gber den Salat streuen und zusammen mit
Laugengeback servieren.



